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Eppendorf – Un resumen  

> Fundada en 1945 en Hamburg-Eppendorf 

por el Dr. Heinrich Netheler y el 

Dr. Hans Hinz como un taller para equipos 

médicos- el 100% de la compañia 

pertenece a las familias  

> Socio experto en los laboratorios de 

ciencias de la vida con productos y 

servicios de alta calidad 

> Posición líder  

> 27 oficinas locales con un total de  2850 

empleados 
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Nuestra misión  

Eppendorf es sinónino de procesos orientados a 

clientes, tecnologías innovadoras, productos y 

servicios premium con el objetivo de mejorar las 

condiciones de vida humana.   

 



Hitos en la historia de la compañía  
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1950   Spectral photometer 

1955   Flame photometer 

1958   Piston-stroke pipette; Patent in 1960 

1962  Microliter centrifuge & first automatic analyzer 

1978   Hand-held dispenser Multipette with Combitips 

1985   Cell injector / Micromanipulator 

1986   Sterile consumables for molecular biology 

1997  PCR Cycler with gradient technology 

1999   Electronic pipette   

2003  Liquid Handling Workstations 

2004  Realtime PCR  

2007    Fermentors, Shakers, CO2-Incubators & Freezers 

2012    Parallel bioreactors and software solutions 

2013   Integrated single-use bioreactors 



Nuestros clientes  
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Investigación académica y biomédica  

Análisis forenses y de calidad  

Fármacos, Biotech, vacunas y diagnóstico  

Agricultura, alimentos, bebidas y biocombustibles 

Salud 



Nuestras áreas de competencia  
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Los productos y servicios Eppendorf simplifican el manejo de 

líquidos, células y muestras y eliminan las tareas tediosas en el 

laboratorios. 

> Enfocados en satisfacer las más altas demandas, con equipos más 

seguros y fáciles de usar – para hacer del laboratorio un lugar de 

trabajo mejor. 
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Alimentos & Bebidas con Eppendorf   

La alimentación en el siglo 21 requiere 

de nuevas ideas— desde cosechas 

tolerantes a la falta de agua con alto 

contenido en proteínas hasta la mejora 

de los procesos de producción y 

control de calidad. Las herramientas 

Eppendorf han estado entre las 

soluciones más avanzadas en los 

últimos 60 años. Queremos simplificar 

su día a día, para que usted se pueda 

enfocar en la ciencia que alimente a la 

población del mañana. 
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Alimentos & Bebidas con Eppendorf  
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Alimentos & Bebidas con Eppendorf  

Ejemplo: Verificación de DNA extraño 
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Alimentos & Bebidas con Eppendorf  

Ejemplo: Bioprocesos  
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Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  

 El análisis y control de alimentos, así como la investigación en esta área ha cobrado una 

importancia relevante en los últimos años.  

 Los métodos para la detección e identificación de diversos parásitos, bacterias, sustancias 

extrañas, GMOs, organismos alterantes etc han sido desarrollados para aplicaciones en 

alimentación y bebidas en laboratorios microbiológicos. 

  Los ensayos moleculares típicos basados real-time PCR son los métodos más sensibles, más 

rápidos y más fáciles de llevar a cabo, con una exactitud en la detección a nivel de especie y 

genotipo.  

 Sin embargo los costos asociados a este método, son elevados, incluso mayores que en PCR 

convencional. 

  

 



Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  

Ahorro en Real Time PCR  

La reducción del volumen de reacción puede reducir 

considerablemente los costes en PCR en tiempo real. 

Reducción del volumen con placas: 

 Con pocillos blancos para una mejor reflexión de la señal  

 Con pared delgada para una mejor transferencia térmica equipo-

muestra  

 

 

.  
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Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  
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Importance of the consumables in food analysis  

> El alto coste del equipamiento necesario para llevar a cabo la PCR a tiempo real es 

amortizado en poco tiempo 

 > Sin embargo los consumibles y reactivos suponen la mayor inversión en el laboratorio, 

ya que se trata de un consumo continuo  

> La reducción de volúmenes supone un ahorro de reactivos y un ahorro de muestras  

Ahorro en Real Time PCR  



A 30.000g, cerca del 90 % del DNA podría ser recuperado en una centrifugación de 5 min. 

Ejemplo: Hongos productores de micotoxinas pueden ser encontrados principalmente en 

cereales, semillas, frutas, y alimentos elaborados en base a estas materias primas. Para su 

análisis es importante recuperar la mayor parte de DNA posible.   

 

La centrifugación a  30,000 x g para obtención DNA plasmídico precipitado consigue 

mejores tasas de recuperación y tiempos más cortos de centrifugado 
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Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  



18 

Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  
La centrifugación a  30,000 x g para obtención DNA plasmídico precipitado consigue 

mejores tasas de recuperación y tiempos más cortos de centrifugado 



¿Por qué polipropileno? 

En comparación con otros plásticos el polipropileno (PP) tiene claras ventajas:  

 Es más estable y  más transparente que el polietileno (PE) 

 Mejor resistencia química y menor unión de moléculas biológicas que el poliestireno (PS) y 

policarbonato (PC) 

 Rango de temperatura más amplio que el poliestireno . 

Comparativamente, la baja afinidad de moléculas biológicas tales como: ácidos nucleicos y las 

proteínas es de importancia especial para aplicaciones moleculares 
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Comparison of properties of the materials PP and PS 

Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  



¿Por qué la calidad en la fabricación es importante? 

› La importancia de los consumibles y de los lixiviados fue subestimada por los 

investigadores en el pasado. 

› El número creciente de publicaciones que tratan de consumibles que afectan a los 

ensayos experimentales, conduce a un cambio de percepción dónde los 

consumibles de alta calidad son cada vez más importantes. 

 

Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  



  Referencia: Testado internamente por Eppendorf North America 

Metodos 

Tubos de 1.5 ml contienen 200 µl de dH2O fueron 

incubados a 95°C durante 30 min y mezclados a 1400 

rpm. Después de incubar, 100 µl se cargaron en una 

UVette y se sacó el escaner con un spectrophotometer. 

Se analizó los espectros de 6 medidas independientes 

de cada tubo en el rango 220-400 nm. Se calcularon las 

concentraciones de DNA (ng/µl) para cada uno a partir 

de 260 nm.  

DNA Concentration (ng/µl) 

> LIXIVIACIÓN 

¿Por qué la calidad en la fabricación es importante? 

Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  



 Los consumibles deben estar fabricados con PP ultrapuro, de acuerdo a los requisitos de la 

FDA 21 CFR § 177.1520 »Olefin Polymers«, y 21 CFR § 178.2010 »Antioxidants and 

Stabilizers for Polymers«. 

 Los aditivos como plastificantes, agentes deslizantes o biocidas no deben estar presentes en 

la materia prima y no se deben usar en el proceso de fabricación  

 Además no debe haber metales pesados o colorantes que los contengan  

 Debe haber certificados que garanticen la calidad del plástico  
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¿Por qué la calidad en la fabricación es importante? 

Importancia de los consumibles en el análisis alimentario  



Ventajas de la automatización  
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Ejemplo: Verificación de ADN extraño (bacteria, GMO, 
etc) 

> El análisis de alimentos y el control de calidad alimentario necesitan 

procesos precisos y reproducibles 
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Enriquecimiento y preparación 

 La reproducibilidad de los resultados se ve mejorada con el uso de 

sistemas cada vez más automatizados en las fases de preparación de la 

muestra como por ejemplo en el pipeteo. 

 Los volúmenes dispensados se ven afectados por: 

 

1.Profundidad de inmersión de la pipeta 

2. Ángulo de inmersión  

3. Diferencias de temperatura 
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Enriquecimiento y preparación 

> Mismo ensayo, tres personas diferentes, pipetean con las mismas 

pipetas y reactivos obtienen resultados heterogéneos 
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Enriquecimiento y preparación 
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Manual StDEV= 0,24 

> Reproducibilidad: Máquina vs. hombre 

epMotion StDEV=0.07 



Enriquecimiento y preparación 

•> Posibles alternativas a las pipetas manuales  
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> Pipetas 

electrónicas  

> Dispensadores 

de placas 

> Sistemas 

automatizados de 

manejo de líquidos  



Enriquecimiento y preparación 

¿Qué ventajas tiene la automatización en sistemas específicos ?  

 Menor riesgo de contaminación  

- Herramientas autoclavables 

- Sensor óptico para detectar el nivel de líquido 

- Mampara cerrada 

 Tiempo para realizar otras tareas 

 Reducción de volúmenes y reactivos  

 Mayor reproducibilidad y homogeneidad de resultados  
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Enriquecimiento y preparación 

¿Qué ventajas tiene la automatización 

en sistemas específicos ?  

 Mayor reproducibilidad y 

homogeneidad de resultados  

 Exactitud y precisión  

 



Enriquecimiento y preparación 

¿Qué ventajas tiene la automatización en sistemas específicos ?  

 Menor riesgo de contaminaciones cruzadas  

 



Purificación y extracción 

 El DNA tiene que ser extraído y purificado antes de analizarlo. Este paso 

es crucial. Si el DNA se pierde o hay un sesgo en ciertas regiones, los 

resultados ya no se pueden corregir. 

 Además hay que eliminar los inhibidores de la PCR para garantizar la 

amplificación del DNA diana y evitar falsos negativos 

 Todos estos riesgos también los podemos disminuir con la 

automatización 
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Purificación y extracción 
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> Obtención de muestras de 

alta calidad  

> Reproducibilidad  



Purificación y extracción 
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> Alto rendimiento  

> Sin riesgo de 

contaminaciones cruzadas  



Muchas gracias por su atención  
Paula Pérez perez.p@eppendorf.es 


