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Fundado en 1987 con 4 FTE y patente SNIF-NMR®

SNIF = Site Specific Natural Isotopic Fractionation studied by Nuclear 

Magnetic Resonance (NMR)

Detección de la adulteración de bebidas alcohólicas (vino) con la 

determinación de la relacion C12 / C13  (test de autenticidad)

Compañia que cotiza en bolsa. El fundador y CEO Gilles Martin y su

família tienen participación mayoritaria en el grupo => compromiso

a largo plazo y solidez económica.

SNIF FINS FINSEURO  +            =  EUROFINS 

Eurofins “orígenes” a partir de SNIF-NMR®
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Food & Feed

N°1 mundial

Medioambiente

N°1 mundial

Farma

Top 10 mundial

Diagnóstico

médico

* Excepto en bacteriología de rutina: se centra en el análisis de alto 

nivel

N° 1 en Europa

N° 1 en España

N° 1 en Alemania

N° 1 en Francia

N° 1 en Escandinavia

N° 1 en Benelux

N° 1 en UK*

N° 1 in Brazil

N° 2 en USA*

N° 1 en Agro Testing EU

Ranking Food & Feed Testing

Una misión: contribuir a la salud y la 

seguridad mundial
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COMPETENCIAS

•Equipos expertos

•Formación continua

•Eficacia de proceso

CLIENTES

•Anticiparse a las 

necesidades

•Servicios de valor 

añadido

•Innovación

RENDIMIENTO

•Cumplimiento de 

plazos

•Indicadores de eficacia

•Mejora continua

INTEGRIDAD

•Ética ejemplar

•Respeto a clientes y 

empleados

Los pilares del grupo son los valores apoyados por el accionista desde su comienzo:

Los valores del Grupo Eurofins => su ADN
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• El 80% de los 20 principales productores y distribuidores de alimentos y 

bebidas del mundo son clientes de Eurofins. 

Clientes industriales

Nestlé Mars Unilever

McDonalds PepsiCo Danone

Kraft Foods Kellog Coke

Hero Pernord Ricard

Experiencia en atender grandes cuentas 

internacionales.
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Alimentación/Pienso/Bebidas

Productos No Alimentacion

Medioambiente

Agrociencia

Farmacéutica / Genómica / 

Forense

Métodos Laboratorios Paises Eurofins

Una amplia oferta de servicios

50,000 

Empleados 

430.000m2

Superficie 

laboratorio

€4.5 mil millones 

ingresos

450 M Tests/año 

Principales figuras corporativas
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DIVISION FOOD & FEED ESPAÑA
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• Eurofins Food & Feed Testing se implanta en España 2014. Durante estos 7 años ha crecido a

través de adquisiciones estratégicas y la expansión de cartera de clientes.

• Somos líderes en la prestación de servicios de análisis para el sector agroalimentario, tanto para el

mercado nacional como internacional. Realizamos pruebas que abarcan el control de seguridad

alimentaria, composición, autenticidad, origen, trazabilidad y pureza de los alimentos.

• Nuestra red de laboratorios de proximidad está equipada con tecnología punta y dirigida por

profesionales altamente cualificados. Su distribución geográfica estratégica en todo el territorio

nacional nos permite cumplir con nuestro compromiso de servicio excepcional con el cliente.

Eurofins Food & Feed Testing España
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SuperficieLaboratorios Empleados Muestras / Año

Laboratorios

Eurofins Food & Feed Testing España
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ACCESO GLOBAL A NUESTRA RED CON SERVICIO 

LOCAL

GMO
Metales 

pesados y 
trazas de 

elementos

Dioxinas, 
furanos y 

PCBs

Antibióticos

Micotoxinas

(In-) 
contaminantes 

orgánicos

Vitaminas y 
aminoácidos 

Carbohidratos 
y fibra dietária

Autenticidad y 
control de 

orígen

Microbiologia

Alérgenos

Radioactividad

Pesticidas

Eurofins 

laboratorio 

local

Acceso a todas las

Competencias

de la Red Eurofins

TEST

FOOD & FEED

CLIENTE
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Laboratorios en España: de un vistazo

1045.800m2Eurofins Ecosur

Murcia
200.000

Eurofins Análisis Alimentario 

Madrid
601.500m2130.000

471.600m2Eurofins SiCA AgriQ

Almería
79.000

Eurofins Análisis Alimentario 

Nordeste - Barcelona
241.500m266.000

13500m2Eurofins Análisis Alimentario 

Nordeste - Pamplona
58.000

Eurofins Mas Control

Tenerife
10320m214.500

Ubicación Muestras / año Superficie Empleados

411.400m2Eurofins Agroambiental

Lleida
52.000
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Laboratorios en España: de un vistazo

21800m2Centro Analítico Miguez Muiños

Vigo
25.000

Eurofins Agroambiental

Castellon
3300m210.000

Ubicación Muestras / año Superficie Empleados
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Acreditación UNE‐EN ISO/IEC 17025: 2017

• Ensayos físico-químicos en alimentos y agua.

• Análisis de residuos de contaminantes en alimentos y piensos.

• Ensayos en el sector medioambiental.

Análisis Alimentario Nordeste (Barcelona, Pamplona)

Centro Analítico Miguez Muiños (Vigo)

Análisis Alimentario (Madrid)

Ecosur (Murcia)

Mas Control (Tenerife)

SiCA AgriQ (Almería)

Laboratorios en España: Acreditaciones

TODAS LAS ACREDITACIONES:

Agroambiental (Lleida, Castellón )
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Eurofins Auditoria e Inspección: de un vistazo

• Una red a nivel nacional (más de 25 consultores)

• Clientes de la industria alimentaria, el servicio de alimentación y

el comercio minorista

• Consultoría: Soluciones a medida que responden a sus

necesidades. Servicios de consultoría técnica para laboratorios

de pruebas y sistemas de producción y gestión ecológica.

• Formación: sesiones de formación animadas e informativas.

• Auditorías: una revisión detallada de los procedimientos y la

documentación, seguida de un informe completo.

• Verificación de etiquetado y soporte técnico.

• Control de inspección para producto de exportación.

3.500 auditorias / año

25Madrid Barcelona Ponferrada
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150 certificados / año + 350 auditorias / año

Certificación Eurofins

• Acreditación ENAC ISO/IEC 17065

• Organismo de certificación de productos agroalimentarios:

- Organismo de certificación de SAE RD 993/2014

- Cuerpo de certificación para Animal Welfair

- Organismo de certificación de Barred Spike (bajo

contenido de gluten)

Acreditación  UNE‐EN ISO/IEC 17065: 2012

5Barcelona
Ámbito de actuación: toda 

España
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Contenido de la Sesión

0.  INTRODUCCIÓN: Seguridad Alimentaria, breve perfil histórico.

I. Legislación alimentaria: cambio de modelo de control.

II. Autocontrol: Las auditorías higiénico-sanitarias como 

herramienta.

III. Muestreo de productos durante la realización de la auditoría.

IV. Cómo valorar los resultados analíticos de las muestras tomadas 

en auditoría.

V. Preguntas
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Legislación alimentaria: cambio de modelo 

de control.

Enfoque Tradicional

ADMINISTRACIONES PÚBLICAS

Nuevo Enfoque

OPERADOR DE EMPRESA ALIMENTARIA 
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Legislación alimentaria: cambio de modelo 

de control.

prevención

inocuidad

trazabilidad

comunicación
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Autocontrol: Las auditorías higiénico-

sanitarias como herramienta.

1.PLANIFICADA.

2.SISTEMÁTICA.

3.DOCUMENTADA.
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Muestreo de productos durante la 

realización de la auditoría.

Ventajas:

 Independencia/Integridad/Imparcialidad.

 Representatividad.

 Herramienta de verificación.
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Muestreo de productos durante la 

realización de la auditoría.

• Ingredientes.

• Alimentos.

• Manipuladores.

• Superficies.

• Ambientes.
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Cómo valorar los resultados analíticos de 

las muestras tomadas en auditoría.

• Ingredientes.

CONTROL

DE CALIDAD 

DE LAS 

MATERIAS 

PRIMAS

MECANISMO DE 

EVALUACIÓN 

DE LOS 

PROVEEDORES

42



3
Auditorías higiénico-sanitarias, el valor añadido del muestreo para el control microbiológico

Cómo valorar los resultados analíticos de 

las muestras tomadas en auditoría.

• Alimentos.

SEGUIMIENTO 

DE 

INDICADORES 
VERIFICACIÓN 

DEL PROCESO 

PRODUCTIVO

CUMPLIMIENTO 

DE REQUISITOS 

LEGALES
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Cómo valorar los resultados analíticos de 

las muestras tomadas en auditoría.

• Manipuladores.

SEGUIMIENTO 

DE 

INDICADORES 
BUENAS 

PRÁCTICAS DE 

MANIPULACIÓN

BUENAS 

PRÁCTICAS DE 

HIGIENE
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Cómo valorar los resultados analíticos de 

las muestras tomadas en auditoría.

• Superficies.

VERIFICACIÓN 

DE EFICACIA 

DE LA 

DESINFECCIÓN

BIOFILMS

VERIFICACIÓN 

DE EFICACIA 

DE LA 

LIMPIEZA
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Cómo valorar los resultados analíticos de 

las muestras tomadas en auditoría.

• Ambientes.
VERIFICACIÓN 

DE EFICACIA 

DE LA GESTIÓN 

DE 

ALÉRGENOS

BIOFILMS

VERIFICACIÓN 

DE EFICACIA 

DE LA 

LIMPIEZA
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Cómo valorar los resultados analíticos de 

las muestras tomadas en auditoría.

Informes de tendencias:

 Prever/evitar desviaciones.

 Satisfacer requisitos específicos

de clientes.

 Definir criterios y estándar de

calidad propios.
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Preguntas.

Ruegos y  

preguntas.
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Antonio I. Montoro Lorite
PREMIUMLAB SLU _Eurofins Food Division España

Carretera Sta. Creu de Calafell, 49B

08830 Sant Boi de Llobregat

Barcelona (España)

Tel.: +34 646194721 +34 34 935 635 700 

antoniomontoro@eurofins.com

PremiumlabComercial@eurofins.com

www.eurofins.es
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