%2 IFS
— Programa Food
= ; Qué es el desperdicio alimentario ?
= Contexto
= Legislacién
= Plan de reduccién del desperdicio
= Recursos y fuentes de interés

= ; Como podemos ayudar desde SGS?

L O

21 de neviembre de 2023

1505 Goup Managomont SA~ 2023 - Al Rights Rosanod - SGS s a rgseod radomar of SGS Group Maragoment SA AS_GS,

¢, Qué es el deperdicio alimentario ? Contexto
e Al mon, cada any es
= DESPERDICIO ALIMENTARIO= Productos agricolas y alimentarios perden o malbaraten
DESCARTADOS de la cadena alimentaria que siguen siendo 1/3 dels aliments
perfectamente comestibles y adecuados para el consumo humano y Y AMTERIOR A ACOSECHA

que, a falta de posibles usos alternativos, terminan desechados como

. { g\
residuo. i,( 2 |  coseen ETAPA POSTERIOR A LA @
L ¥~ |  cosecha, ORDERADO Y SACRIFICIO
\q"ﬂn o f
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= Se genera en las distintas etapas a lo largo de toda la cadena ,-ﬂ"ﬂ, S
i” 7 Y FABRICACION
alimentaria, desde la produccion primaria hasta el consumo. -y
\‘ COMERCIALIZACION AL 20‘?”0 200/0 2000 300/0 3 50’ o 45010 4500
. \ [ T WA 0aY NCRORMENOR delesllegums  delslacts  delacarn dels delspeixos  deles fruites  de les arels
= Abordar el problema requiere actuar en las etapas, tanto en la Sy’ Lol ekt e L e
. . o Font Glabal food loses & food waste -
PREVENCION como en la REUTILIZACION de los desperdicios que f e Adenl; cmac € povinton FA i)
se generen de forma inevitable. NS

Medicion del desperdicio | Plataforma técnica sobre la medicion y la reduccién de las pérdidas y el

de alimentos | O 6n de las Naciones Unidas para la 6n y la Agricultura Memoria_Aprofitem_els_aliments_2022_FINAL_CAT.pdf (gencat.ca
Fuente: AESAN fac.org;




Cﬂtexto

L'impacte de les perdues
i el malbaratament
alimentari al mon

Si les pérdues i el
malbaratament alimentaris

Impacte ambiental (PMA) fossin un pals, ocuparien
la tercera posici¢ entre els
principals emissors de gasos

1.300 mitions de tones

amb efecte d’hivernacle.

Xina EUA PMA

Font: Informe de la FAO Food wastage footprint.
Impact on natural resources (2013)

3.300 mitions de tones de COzeq alliberat anualment
= 8% de les emissions globals

250 km’ d'aigua utilitzada anualment
= volum del riu Volga a Russia
1.400 milions d'hectarees
= 28% dela superficie agricola del mén

Cﬂtexto

Impacte economic
Les pérdues i el malbaratament alimentari tenen un cost de
936.000 milions d'USD per a I'economia mundial.

Impacte social
Amb la reduccié d'un 25% de les pérdues i el malbarata-

ment alimentari al mén n’hi hauria prou per acabar amb la
mainutricié de tot el planeta.

Memoria_Aprofitem_els_aliments_2022_FINAL_CAT.pdf (gencat.cat)
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Font: Informe de la FAO Food wastage footprint.
Fuil-cost accounting (2014)

'’ EES
CO &
Font FAO

Cﬂtexto

Food waste in the EU by main economic sectors, 2020
(kilogrammes per inhabitant)

23 K i v

70 kg Households

\ 101 Primary production

Restaurants and
food services

12 kg

Total
127 kg

Food waste and food waste

- Statistics Explained (europa.eu) Food waste: 127 kg per inhabitant in the EU in 2020 - Products Eurostat News - Eurostat (euroia eu

En Catalunya ?

El malbaratament e
a Catalunya '] ﬁ

A Catalunya, segons dades del 2010,

» el malbaratament alimentari a les llars, els
comergos al detall i la restauraci6 va ser de
34,9kg  262.471 tones anuals
per pérsona

= 7% dels aliments adquirits

Impacte economic

Pérdua de 841 M€ anuals
=112 € per persona i any

Fant: Diagnasi del malbaratament alimentari a Catalunya. Universitat
Autonoma de Barcelona i Agéncia de Residus de Catalunya (2012)

Memoria_Aprofitem_els_aliments_2022_FINAL_CAT.pdf (gencat.cat)

Impacte ambiental

Petjada ecologica

= uiiitzacis de 234.022 hectarees de terreny
= 20% de la superficie agraria Gtil
Emissions de gasos amb efecte dhivemacle
(procedents de les diferents fases del cicle de vida dels productes

alimentaris malbaratats)

+ 520.753 de tones de Cozeq
= 20.300 automobils atiarg de tota la vida st

<

)

Impacte social

= menjar consumit durant 25,5 dies
= menjar per a més de 500.000 persones en un any

£120% de ta poblacis viu per sota del lindar de la pobresa

_SGS.
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Objetivos de Desarrollo sostenible

DE DESARROLLO
SOSTENIBLE

AGUALIMPIA
Y SANEAMIENTO

@OBIJETIV:.:

EDUCACION
DECALIDAD

IGUALDAD
DE GENERD

PRODUCCION
Y CONSUMO
RESPONSABLES

1 N z HAMBRE 3 SALUD
DELAPOBREZA Y BIENESTAR

12

TRABAJO DECENTE
Y CRECIMIENTO
ECONOMICO

12 Yoo’
RESPONSABLES

18 PAZ JUSTICIA
EINSTITUCIONES
SOLID)

SOSTENIBLE

Objetivo 12: Produccion y consumo responsables | Objetivos de Desarrollo Sostenible | Programa De Las Naciones Unidas Para E Desarrollo (undp.ore

“Garantizar modalidades de consumo y produccion sostenibles”.

ETAPA DE CRECIMIENTO
Y ANTERIOR A LA COSECHA

Meta 3 de este objetivo consiste en lograr “de aqui a 2030

= reducir a la mitad el desperdicio de alimentos per capita mundial

COSECHA, ETAPA POSTERIOR A LA
COSECHA, ORDENADO Y SACRIFICIO R R
en la venta al por menor y a nivel de los consumidores

PROCESAMIENTO
Y FABRICACION

= reducir las pérdidas de alimentos en las cadenas de
COMERCIALIZACION AL

POR MAYOR Y AL POR MENOR . P . . - . .
produccion y suministro, incluidas las pérdidas posteriores a la

cosecha
CONSUMO

_SGS.

PRODUCCION

3

“Garantizar modalidades de consumo y produccion sostenibles”.

En la UE, 88 millones de toneladas de alimentos *

ano

70 % del desperdicio de alimentos surge en los

sectores doméstico, de servicios de restauracion y

minoristas

30 % sectores de produccion y procesamiento

de alimentos.




Espafia

A nivel nacional, el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién
ha puesto en marcha una Estrategia que invita a la participacion
de la sociedad y de los diferentes agentes de la cadena

alimentaria.

Programa para la reduccién de las pérdidas y el desperdicio

alimentario y la valorizacion de los alimentos desechados

Durante el afo 2020, los hogares espafioles tiraron a la
basura , una media

de 31 kilos/litros y 250 euros anuales por persona.

\ORRADOR LEY DE PREVENCION OF LAS PERDIDAS Y EL DESPERDICIO AUMENTARID

TO DE LEY DE PI DE LAS PERDIDAS Y EL
DESPERDICIO ALIMENTARIO

PRIMERA VUELTA

EXPOSICION DE MOTIVOS
|

Una de las primeras manifestaciones externas del desamolio socioeconémico de las
naciones es la abundancia de alimentos. Si durante siglos Ia inestabilidad de las
cosechas y los problemas de sanidad animal y vegetal, el atraso en los medios de
produccion, la imposibiidad de desligarse de los factores climaticos, geograficos y
naturales, las carencias en estructuras productivas y de transporte, almacenamiento y
comeroiaiizacion y las ineficiencias del mercado produjeron frecuentes mortandades y
ruinas econémicas, forzaron emigraciones y redujeron la capacidad para desarrollarse
de muchas sociedades. El mundo desarroliado produce hoy alimentos en cantidad y
calidad suficiente para lodos sus habitantes, permitiendo un reparto adecuado y a un
precio razonable. Y a pesar de estos avances, atn hoy para millones de personas en
todo el mundo el hambre es una amenaza real y una desdicha cotidiana.

Las pérdidas y el desperdicio de alimentos son senal de un funcionamiento deficiente
de los sistemas alimentarios. A lo largo de toda la cadena alimentaria se producen
niveles significativos de pérdidas y desperdicio almentario, desde la produccion hasta
el consumo. Solamente entre las fases de la postcosecha y |a venta minorista se pierde
hasta el 14 % de la cantidad de alimentos que se producen en todo el mundo segin ha
indicado la FAO en 2010. Las pérdidas y el desperdicio aiimentario pueden tener su
origen en una gama muy variada de antecedentes, ya sea por la utilizacion de insumos
inadecuados en las actividades de produccion: erores en la planificacién y calendario
establecidos para las tareas de cosecha; el € uccién,
recoleccion y manipulacion inapropiadas; _de es de

'\
07-06-2022--> CADUCADO 4

Catalunya Llei 3/2020, de I'M1 de marg, de prevencio de les pérdues i el malbaratament alimentaris

nm Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya MM 9084 -15.3.2020 LLEI 3/2020, de [11 de marg. de prevencio de les perduss | =] malbara {geneat,cat]

GVE-DOGC-A20072004-2020
Normativa, Depatament ofAccic Climatica, Alimentacid i Agenda Rural (gencatoat]

DEPARTAMENT DE LA

LLEI 3/2020, de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbaratament alimentaris.

€ president de la Generalitat de Catalunya

Incluye acciones de
1. PREVENCION para REDUCIR las pérdidas y el desperdicio alimentarios

2. FOMENTO para AUMENTAR EL APROVECHAMIENTO Y LA VALORIZACION de los

alimentos a lo largo de la cadena alimentaria

Aplica a

a) Las empresas alimentarias y las empresas

del sector de la hosteleria o la restauracién.

b) Las entidades de iniciativa social y otras
organizaciones sin animo de lucro que
prestan servicios de distribucién de

alimentos.
c) LaAdministracion pablica.
d) Los consumidores.

e) Los “espiguladors”

LLEI 3/2020, de 1 de marc. de prevencio de les pérdues i el malbara (gencat.cat SGS

Obligaciones de las empresas de la cadena alimentaria, las entidades de
iniciativa social y otras organizaciones sin animo de lucro que se dedican a la
distribucién de alimentos

a) Disponer de un PLAN DE PREVENCION de
las pérdidas y el despilfarro alimentarios y

aplicarlo

b) Reducir, medir e informar anualmente sobre
la cuantificacion de las pérdidas y el

despilfarro alimentarios.

c) Contabilizar los productos alimentarios que
se destinen a la distribucion gratuita o a la

alimentacién animal.

LLEI 3/2020, de 11 de marc. de prevencio de les pérdues i el malbara (gencat.cat)

_SGS.




Obligaciones de las empresas de la cadena alimentaria, las entidades de
iniciativa social y otras organizaciones sin animo de lucro que se dedican a la
distribucién de alimentos

d) Adoptar las medidas oportunas para aplicar a
las pérdidas y el despilfarro alimentarios la

jerarquia de prioridades.

e) Evitar actuaciones orientadas a dejar los
alimentos en condiciones no aptas para su

consumo o valorizacion,

LLEI 3/2020, de 1 de marc, de prevencio de les pérdues i el malbara (gencat.cat)

Responsabilidades de las empresas de la cadena alimentaria, las entidades
de Iniciativa social y otras organizaciones sin animo de lucro que se dedican a la
distribucién de alimentos

a) Capacitar a los trabajadores para que actten
de forma activa en la reduccion del
despilfarro alimentario e implicarles en esta

accion.

b) Aplicar medidas para incentivar la venta de
productos con la fecha de consumo

preferente o de caducidad préxima,

c) Promover la prevencion de residuos
mediante acciones para reducir el despilfarro

alimentario e informar al consumidor scbre

los habitos de consumo mas responsables.

LLEI 3/2020. de 11 de marg. de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat

Responsabilidades de las empresas de la cadena alimentaria, las entidades
de iniciativa social y otras arganizaciones sin animo de lucro que se dedican a la
distribucién de alimentos

d) Fomentar las lineas de venta de productos

con imperfecciones o desperfectos.

e) Promover el consumo de los productos de
temporada, los de proximidad, los
ecolégicos y los ambientalmente

sostenibles.

SGS

LLEI 3/2020. de 11 de marc. de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat

Responsabilidades de las empresas de la cadena alimentaria, las entidades
de Iniciativa social y otras organizaciones sin animo de lucro que se dedican a la
distribucién de alimentos

f) Incorporar o mejorar la informacién sobre el
aprovechamiento de los alimentos y de los

biorresiduos.

d) Mejorar la segregacion de la fraccion

organica.,

h) Fomentar la venta de alimentos a granel.

LLEI 3/2020. de 11 de marg. de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat




+ Obligaciones de las empresas del sector de la restauracion y la hosteleria

a)

b)

Promover el consumo de productos de temporada

y de proximidad.

Facilitar al consumidor que pueda llevarse, sin
coste adicional alguno, los alimentos que no haya
consumido, e informar de esta posibilidad de forma
clara y visible en el propio establecimiento,

preferentemente en la carta o el menu.

Utilizar envases, para el traslado de los alimentos
no consumidos, que sean aptos para el uso
alimentario, reutilizables, compostables 0
facilmente reciclables, y admitir que el consumidor

porte su propio envase.

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat]

+ ObllgaC|ones empresas o entidades gestoras de catermgs 0 comedores
i 218

a) establecer programas de educacién en la
reduccion del despilfarro alimentario ( en
colaboracién con los centros educativos)

b) establecer programas de reduccién del
despilfarro alimentario en los hospitales y

las residencias geriatricas

ot i e
LLE!3/2020, de I'11 de marg, de prevenci6 de les pérdues i el malbara (gencat.cat’

Jerarquia de prioridades

a)

PREVENCION de las pérdidas y el despilfarro

alimentarios.

Utilizacion para la alimentaciéon humana.

Utilizacion para la alimentacién animal.

Valorizacion material mediante la recuperacion de
elementos y sustancias contenidas en los residuos
alimentarios para usos industriales.

Valorizacion material mediante la obtencidn de
compost de calidad.

Valorizacion energética mediante la obtencion de
biogas.
Otros tipos de valorizacién energética.

Eliminacién.

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat]

general de residus)

B Redistribucié entre les persones

| Alimentacié animal

Digestié ancerbbica

Compostatge

- Disposicié del rebuig
Incineracié
Aboeador
Ingredients/productes a les clavagueres

La millor opeid

E La pitjor opeié

Medidas de apoyo y fomento para la prevencion de las perdldas
y el despilfarro alimentarios

La Administracién publica y las empresas

alimentarias, para prevenir las pérdidas y el
despilfarro  alimentarios, deben fomentar e

incentivar:

a) El conocimiento de las pérdidas y el

despilfarro alimentarios.

b) Camparas informativas y de sensibilizacion
para prevenir las pérdidas y el despilfarro
alimentarios y el impacto en la sostenibilidad
econdmica, social y ambiental que conllevan,
y concienciar sobre la necesidad de favorecer

un consumo responsable.

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat]




Medidas de apoyo y fomento para la prevencion de las pérdidas
y el despilfarro alimentarios

La Administracién pulblica y las empresas

alimentarias, para prevenir las pérdidas y el
despilfarro  alimentarios, deben fomentar e
incentivar:

c) Que las fechas de consumo preferente se fijen

de forma responsable.

d) El aprovechamiento de alimentos con la fecha

de consumo preferente superada.

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat]

Medidas de apoyo y fomento para la prevenC|on de Ias péerdidas
y el despilfarro alimentarios

La Administracién puablica y las empresas
alimentarias, para prevenir las pérdidas y el
fomentar e

despilfarro  alimentarios, deben

incentivar:

e) Buenas practicas comerciales, a lo largo de
la cadena alimentaria, para prevenir las

pérdidas y el despilfarro alimentarios.

f) Incentivar la adopcion de acuerdos o
convenios de colaboracién entre los agentes

de la cadena alimentaria y las entidades de

iniciativa social..

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat;

Medidas de apoyo y fomento para la prevencién de las perdldas
y el despilfarro alimentarios

La Administracién publica y las empresas alimentarias,
para prevenir las pérdidas y el despilfarro alimentarios,

deben fomentar e incentivar:

g) Impulsar proyectos civicos, comunitarios, de
participacion ciudadana y de voluntariado que
tengan la finalidad de sensibilizar y promocicnar las
practicas para prevenir las pérdidas y el despilfarro
alimentarios, preferentemente los proyectos de
insercién sociolaboral o de atencién a colectivos

vulnerables.

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat]

Infracciones
Son infracciones graves:

a) Realizar una actividad dentro del ambito de aplicacién
de esta ley sin disponer de un plan de prevencién de
las pérdidas y el despilfarro alimentarios, o con un plan

que sea defectuoso, o no aplicarlo.

b) No cuantificar las pérdidas y el despilfarro alimentarios

o no informarlos anualmente.

c) No aplicar a las pérdidas y el despilfarro alimentarios la

jerarquia de prioridades

d) No evitar actuaciones orientadas a dejar los alimentos

Su consumo o

en condiciones no aptas para

valorizacion.
LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevenci6 de les pérdues i el malbara (gencat.cat




Infracciones

Son infracciones leves:

a) No permitir al consumidor llevarse, sin coste adicional
alguno, los alimentos que no haya consumido.

b) No informar sobre la posibilidad de llevarse los
alimentos no consumidos, de forma clara y visible, en el
propio establecimiento, preferentemente en la carta o el
mend.

c) No facilitar envases para el traslado de los alimentos no
consumidos, o no permitir hacerlo en envases portados
por el propio consumidor.

d) No destinar los alimentos que hayan superado la fecha
de consumo preferente a los usos autorizados segun el
orden de jerarquia

e) Comprar productos alimentarios mediante practicas
comerciales desleales o que sean contrarias a las
normas de la competencia que induzcan o fomenten
despilfarro alimentario al proveedor

LLEI 3/2020. de I'11 de marg, de prevencié de les pérdues i el malbara (gencat.cat]

Entidad responsable :

Agencia Catalana del Consumo

Velar por que se lleven a cabo los mecanismos de
informacién con relacién al aprovechamiento de los
alimentos y la prevencién de las pérdidas y el
despilfarro alimentarios

Ayudas:

Ajuts a pimes per a la prevencid de les pérdues | ef malbaratament
alimentari

* Aquiva dirigit?

@

o
Empresesi _
professionals

o
T e P Treaens] cacord amb ef que Sestableix a FAnnex | del Reglament (UE) 651/2014 1 fAnnex | del
Reglament (E) 702/2014 sobre la definici6 de petites i mitjanes empreses, agrupacions o associacions dempreses
agroalimentaries | cooperatives agraries.

Sol-licitar I'ajut

& Qubds? + Terminis

Lobjecte dels ajuts és el foment de la transformacio del sistema agroalimentari | pesquer, alineat amb els objectius ~E/ termini de presentaci6 de solicituds és del 30 de desembre de 2022 al 27 de febrer de 2023, ambdés inclosos
del Pla estratégic de falimentacio de Catalunya (PEAC).
Els ajuts que estableix 'Ordre sarticulen en nou linies.

alinia 6.1 va destinada al disseny i la implantacio dels plans de prevencio, de sistemes de quantificaci i dactivitats

e formaci6 del personal sobre la prevencio de les perdues i el malbaratament alimentari,

@ El termini cel 30 20223127 de febrer de 2023, ambdss inclosos.
Aquest trémit noms es pot fer per intenet. L documentacio que 3porteu per un aftre canal no es tindrs en compte ni
&5 computars a efectes de data de presentacid

Aluts a pimes per a la prevencié de les pérdues i el alimentari. gencat.cat

Guia per a la implantaci6 d'un pla de prevencié i reduccié
de les pérdues i el malbaratament alimentari
ales empreses agroalimentaries

Guia para la implantacién de un plan de prevencion
y reduccion de las pérdidas y el desperdicio alimentario
en las emp jroalimentarias

\
\
NN \{\

Guia per 2 Ia implantacis dun pla de prevensis | edussio de les
pérdues el slimentari 3 les empreses
agroalimentaries jgennat,cat)

Suia-Cuta CAS OKpdf {encat,afl




Plan de prevencion y reduccion de las pérdidas y el desperdicio
alimentario

» Manifiesta su COMPROMISO con la prevencion

y reduccion de las PDA.

» Expone los datos obtenidos en la
CUANTIFICACION de las PDA y su evolucién a lo

largo de los afios.

» |dentifica las principales CAUSAS de las PDA y
define sus ACCIONES DE PREVENCION Y
REDUCCION.

- Identifica los PUNTOS CRITICOS de generacion

de las PDAy define las medidas correctoras.

y
D |
J@L

Guia-Curta CAS_OK.pdf (gencat.cat

Plan de prevencion y reduccion de las pérdidas y el desperdicio
alimentario

- Define la estrategia de SENSIBILIZACION Y
FORMACION del personal.

- Define la estrategia de COMUNICACION de
los datos y la CUANTIFICACION de los

resultados alcanzados KPI's

Guia-Curta CAS OK.pdf (gencat.cat)

Beneficios de un plan de prevencion y reduccion de las pérdidas
y el desperdicio alimentario

ECONOMICOS: La prevencion y
reduccion de las PDA implica ser
mas eficiente en el uso de los

LEGALES: El Plan permite
empezar a trabajar en las

Los 10 principios -plan de prevencion y reducciéon de las pérdidas

yc_;Ldesperdicio alimentario
<
. Z—p 2y &

FLUJOS i
ANALISIS
Y PREVENCION SEGUIMIENTO

OBJETIVOS
ESTRATEGICOS

O

; VERIFICACION
FORMACION

acciones de prevencion y
reduccion de las PDA o darles
visibilidad y cumplir la ley

SOCIALES: Cada vez mas, los
consumidores y clientes empiezan
a exigir a las empresas
agroalimentarias que tengan en
cuenta la vertiente social y que
hagan esfuerzos para prevenir y
reducir las PDA

recursos econoémicos y, por lo
tanto, lograr una reduccién de los
costes derivados de la produccién
y eliminacion de los productos

AMBIENTALES La prevencién y
reduccion de las PDA implica ser
mas eficiente en el uso de los
recursos naturales y, por lo tanto,
lograr una reduccion de los
impactos ambientales derivados
de la produccion y eliminacion de
los productos.

Guia-Curta CAS OK.pdf (gencat.cat)
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. . 7 .
Objetivos estratégicos /ﬁ, Equipo
O KPAS 2.EQUIP DE TREBALL \
\ Designeu una persona responsable i/o un equip de treball encarregat de desenvolupar totes
i z OBJETIVOS les fases del PPMA.
Ambientals Socials
ESTRATEGICOS . RESPONSABLE
Nom i cognom | Carrec Tasques
* Reduir la petjada ambiental del servei del menjador. Definir la metodalogia de quantificacie. T
* Alinear-se amb [estratégia ambiental del centre. b . Cap e lequipde | DSfni el programa d'accons,
£ 3 . s o - ble ndra Vila o Centralitzar la documentacié.
* Alinear-se amb els objectius ambientals nacionals i internacionals.  Contribuir a la sequretat iFespansal Viint e\ ciermtie Gamerhips el
 Contribuir als 0DS de [Agenda 2030 de les Nacions Unides. alimentaria de la poblacié. FRrame diaon
+ Adequar els processos del menjador a una visié d'ecenomia circular. * Posar en valor els alimentsi la Membre 2 Roger Ferrer Delegat decinqué | Participar en lorganitzacié de a quantificacis.
* Assolir un certificat ambiental. cadena alimentaria. _— - SRR Participar en nnrgamlu?aa.é de la quantificacic.
. i o 7 Definir el programa d‘accions.
* Comunicar a la comunitat educativa i/o a les families el compromis
del menjador amb la sostenibilitat. - N ezt | e Notificar les dades a [Administracio publica.
g . ® Definir el programa d'accions.
» Contribuir a sistemes alimentaris sostenibles.
Responsable de
. i Membre 4 ﬁ:ﬁ;ﬁt‘: qualitat i medi Definir el programa d°accions.
* Crear una cultura interna amb valors ambientals i socials. ambient |
* Posicionar el menjador i/o el centre com a referent en [ambit sociali ambiental. P Taua & Exemple de rup de rettl en um menjador escolar _/
s \
Economics Legals /
( Involucrar tots els agents \
« Millorar Leficiéncia dels processos. . G;rantlrv que ls es::n complint \ que participen en el centre |
! 5
* Reduir despeses operatives. els requisits legals en materia \ fara que el MA sigui una l
% i " de residus i de malbaratament \ /
* Optimitzar els costos de la compra de matéries primeres. alimentari. \\ tematica I:’iﬂﬂl&l’ﬁil ::‘e J
| = . connecti la cuina am|
; & /
P Taula 2. Exemples de possibles objectius estratégics. projecte educatiu. /
N -
o
gencat.catiwebl 4-ali i bi ! ,EscoLEs,oK-FnNAL,?voS—GS» gencat.catiweb. | ,ESCOLES,OK-F‘NALM‘S—GS'

Flujos de proceso Cuantificacion aa

i ! SORTIDES DE i ! i

OPERACIONS PRODUCTE ENRETIRAT DESTINACIONS FLUJOS CUANTIFICACION
DE PROCESO _ _
PMA (4 / Producci real o entrada de producte (f Usiitzacio d un dispositu per determinareipes [ | |
PMA (t)/ Producci6 comercialitzada {t) de PMA (bscuia).
Destinacions (t)/ PMA (4
Comp! el nombro delements do
PMA (do mansta dfacta 0 estimacié visual)
Per consiruir globals, heu d'obtenir dades de cada de Avaluacio i resultat per inar el
produccio que haguey definit a [abast | després fer un sumatori per caloular les dades P e oy | =) %
relatives al total de I'activitat. ‘escales visuals. complabikizacio manual o
mecanica, efc.
- S o oS
(de ult-
o . de residus. 2acit dols resulats per determinareipestotal | ¢ [ * | ¢
= e da PMA (mitin;antla densitat).
:‘::,'._""‘ ‘Saparacit fisica o estmacié visual da la
quaniiat
de residus par deleminarne el pes, Ia proporcd o & “
Entrada composicis.
PMA por operac ) Registres Uklitzacié de dades que sovint sén recallides
' o) | PMAtow ) ‘manuais o e mancra rutinana per raons dferents qusla | e | e |
=% PMA per operac ) automatics ‘quaniificacid de PA.
‘Dades ds destinacions | PMA per destrasc ) PMA por destinacio totsl 1) i Croacid da plantils per mantonir un registie
B Disri/bitacole it 0o dacias GO PMA. .| .
Ottancio de dades directament des operars
Enquastss, 0 allvas agonts. Aquasta meiodoiogsa pot sor
i s|s|e
personal PAA, causos, actuds, coencas, pactiques
habituais, efc.
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en el sector de la transformacié

Ané||S|S de Causas Exemples d'accions de prevencié i reduccié ‘ Pu ntos Crit'cos

IncorTecta geste d'
Incormecta tragabilitat @
Incoraca prcact - -~ AN S Exemple de fitxa descriptiva de punts critics | mesures correctores T eritic, s able reflectir:
Escas/incorrecte assessorament a proveidors. Y an"c'é" . s
Incorrecta eleccio de contenidors/envasos:
Incorrecte disseny d'envasos o productes i pe - o Uniimit o
N i T Pnteriie Nom i purst e Rl mmeum conncko.
Installacions/maquinaria inadequades x
Incormacte calibratge: o =) 2 ? e # Una activitat de vigilancia i control.
Inadequat manteriment de maquinéria/insialacions ek ’ Lt orlics considers inscceptable
Incormecte disseny de fa inia de produccié 0 O ..l
Errors del sistema de quaiitat 3 ¥ W, 2
cacuotats) Actita de viglancia Actuecio & reslizar 0
eniocs . s FHFCY
" Assssscesment als proveidrs. ! — Qué igila? £l que es vigila és la quantitat de PMA generada en el
- 2 o 3 es vigil at gl o a
b (e GRCHE Fomaoié/eupanisi del personel i e facrio " i S punt critic perqué no super el limit establert per a aquest punt eritic
ueriments molt elevat = y 5 0
:;MSZ:EW@;M Msaura comactors Noem de la mesura correctors — Com es vigila? S'haura d'establir el métode que s'emprara per vigilar el
sstanating = punt critic, és a dir, si es tracta d'un registre manual o si implica l'ts de
[ = [ — ==y s iy O ———" o < e R
Carca d'nciisiros d aimantacid animal B saradlun sstema d'alarma, etc
ABCOD BrRRHRY el e Dt iniciaf i final {si o s racta. Quan o es tracti duna acci6 puntual, cal indicar fa data do e or
B3 e Incomplments s rocuisitsde soquraat i o 5 — Ones vigila? Shaura dindicar el lloc exacte on es fara la vigitancia din-
Tncomgmentde : o e A - tre del punt critic. Per exemple, dintre d'una operaci6 concreta, es pot
ﬂ:&mm ipd--:lmiiﬁr-ld- oo Recursos Eoonbmics, humars, stc. escollir vigilar e lloc on es produeix més PMA per unitat de producte.
eto) s -
i Seguiment de ks meaura comscior | Fraqonaia, indicador, lorma de registra | rasponsatie — Quan es vigila? Shaura d'indicar amb quina periodicitat es realitzara la
;d“d.;:la :ﬁ el mm:\ "gm"" RO, vigliancia. Fer la vigilancia amb una alta penodicitat penmet detectar les
quantiat, .
o I e o o o < o
i
Efmors de manipuiaci A ‘Errors de tragabilitat z
N Erors do macuiniria il e adE S S R L Apmeacag o — Qui vigila? Shaura d'indicar quina &s |a persona responsable de realit-
Minves del mosreig dels controls e queftat zar la vigilancia. Aquesta persona ha de tenir la formacié necessaria per
Flagesir da sssolment do PMA Sonmces 5t b SRS O )% i MR okt per oo realitzar correctament lactivitat | per posar en manka les mesures correc-
Caigudes de productes Fassoliment de |a prevencid | reduccid de PMA esperada = Sk tink e p
— : lan bon pur jetect una desviacio.
Errors de manpulacio. g
RS TR Guia per ala 6 d'un pla de prevencid i reduccio de les pérdues i el alimentaria aries (gencat.cat) Guiaperala 6 d'un pla de prevencié i reduccio de les pérdues i el alimentaria I aries (gencat.cat)

Formacién , Sistema de seguimiento, documentacion y registro

s
Ssample actacons g ormaciosesbitzac Fa e [ [ [ [ e [

ISTEMA DE
Segons el tipus d'empresa, la seva estructura i el seu nivell de complexitat, aquesta es- FORMACION SSEGJIMIENTO
tratégia pot comportar:

* Xerrades informals amb el personal.

« Circulacié dinformacio per via digital.
» Tallers tedrics  practics, jomades iecniques, cursos de formacis. 0
» Activitats lodiques, visites extemes.

Exemple

Una empresa de processament de llet va desenvolupar les accions segients de sen-
sibilitzacio/formacié per integrar la prevencié i reduccié de les PMA en la cultura de

I'empresa: Indiqueu el resultat anual del seguiment de les mesures i accions, aixi com les modificacions
’ que hagiu definit per a l'any segiient [si és el cas).
* Formacio a responsables en metodologia de millora de processos. Nouide e Resul ‘ Conde
) ) sl Taccid Data  raccié (Si/NO) i NO. ks indicador previstos
* Formacio al personal en seguretat alimentaria i higiene.
Revisar els n Gramatges [!L- 5
» Objectius ambientals lligats a retribuci6 variable. ?::;E?;ﬁ e g&’;;s"" 8 = ;“;“;‘;";Z‘::‘E:‘S ‘ o
i i
® Participacio activa en grups de treball. Modificacié % Manca de temps Canvi de data:
dela Vot N per fer els canvis ~ 1r trimestre
metadologia ZBES e o en la disposicid del any seglient
d’emplatat menjador necessaris 2024
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Guia perala

v

JMUNICACION

pla de prevencid i reduccio de les pérdues i el alimentari a les empreses

(gencat.cat) jﬁ&

Verificacion

L'auditoria interna implica:

« La comprovacis que les activitats reaiitzades per llempresa relatives al PPRPMA es

duen a terme conforme als procediments establerts.

* Laidentificacio de possibles problemes en els procedments i la seva millora.

 Lacomprovacié de tota la documentacié i els registres associats al PPRPMA per ga-
rantir la seva implantacio i que estan al dia | actualitzats correctament.

« La comprovacid de tots els indicadars de seguiment i de lassoliment dels objectius
establerts: del programa d'accions de prevencid i reduccié, de les quantitais de PMA,

del control dels punts critics i

,ide les de formacie.

Guia perala 6 d'un pla de prevencié i reduccio de les pérdues i el

alimentari a les empreses

V)

VERIFICACION

J9)

(gencatcat) jﬁS»

— FSSC 22000 version 6.0 requisitos adicionales

Pérdida de alimentos

La pérdida de alimentos se
produce antes de que éstas
lleguen al consumidor, como
consecuencia de problemas en
la cadena de suministro (fase de
produccién, transformacidn,
almacenamiento y distribucion).

Desperdicio de alimentos

El desperdicio de alimentos se
refiere a la comida que es apta
para consumo, pero desechados
conscientemente en los niveles
de venta al por menor o de
consuma.

En el contenido del programa FSSC 22000,
la pérdida y el desperdicio de alimentos sdlo
se refieren a los alimentos, no incluye el
desperdicio de material de envasado.

2.5.16 - Pérdida y desperdicio de alimentos

Este requisito se aplica a TODAS las categorias de la cadena alimentaria,
excluidala l.

Se trata de un nuevo requisito para apoyar la Fundacion FSSC a la Meta
de los Objetivos de Desarrollo Sostenible de la ONU.

= La organizacidn debe:

a) Disponer de una politica y objetivos estrategicos para reducir la
pérdida y el desperdicio de alimentos en la organizacién y en la
cadena de suministro correspondiente.

b) Disponer de controles para gestionar los productos donados a
organizaciones sin  animo de lucro, empleados y otras
organizaciones, y garantizar que estos productos son seguros para
el consumo.

c) Gestionar los excedentes de productos o subproductos destinados
a la alimentacién animal para evitar su contaminacién.

d)Estos procesos deberdn cumplir la legislacién aplicable,
mantenerse al dia y no tener un impacto negativo en la seguridad
alimentaria.

he ES-Issue-1.1.pdf

_SGS.

FREVENEID DEL MALS ARATAENT AUIENTAS!

GUIA PER A LA PREVENCIO
DEL MALBARATAMENT
ALIMENTARI EN EL SECTOR
DE LA RESTAURACIO
COMERCIAL | CUINES.
CENTRALS

PLA DE PREVENCIO DEL.
MALBARATAMENT AUMENTAR! (PFMAI

hitps: Hagricullura, gencat.catwahy. ontent/04-

GUIA PER A LA PREVENCIG DEL
MALBARATAMENT ALIMENTARI
ALS MENJADORS ESCOLARS

i 50 Cphina.
oe W heeis Gimatics;
imaniacia | Agands Borsl

hitos: dagricultura. gencat. cathveb.cortent/04-

documertsfitxers-
binaris/Guia_Walbaratament_RESTAURANTS, pd
i

documentsfitxers-
binaris/Guia_Malbaratam=nt_ESCOLES_OK-
FINAL_2.petf

GUIA PER A LA PREVENCIO
DEL MALBARATAMENT
ALIMENTARI EN HOSPITALS |
RESIDENCIES GERIATRIQUES
PLA DE PREVENCIO DEL WALBARATAMENT
ALIMENTARI (PPMAI DISSENY

DUN PROGRAMA DE REDUCCIS
DEL MALBARATAMENT
ALIMENTAR) (PRMAI

Disponible I3 nova Guia per a 13 prevensis del
malbaratament alimentar en hosnitals |
residéncies per a gent aran, Departament dAcit
Climética, Alimentacid | Agenda Rural
(gzncal.cat)
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CONTENIDODIGITAL ~ SOBREAECOC  ACTIVIDAD  SERVIC MAC G S ACTUALIDAD

Busqueda: "desperdicio"

s

i encontr

INCARLOPSA REDUCE EN 300 TONELADAS EL AECOC DICE QUE EL TRABAJO DE LAS DIA ASUME EL RETO DE RECORTAR UN 40% EL

DESPERDICIO ALIMENTARIO EMPRESAS CONTRA EL DESPERDICIO DESPERDICIO EN DOS ANOS.

El objetivogiobal es reducirloa s mitad <n 2027 ALIMENTARIO “RESPONDE A UN La compaiia ha creado por primers vez un indicador comin
COMPROMISO SOCIAL i erin

ias qus hoce ol desperdici

10 afos se urieronsl proyecto'La Alimentacién o Tiene

Desperdicic y Srmaronel socumantade

Prevencion del Desperdicio Alimentario | AECOC

Ambits dactunss  Trimits  Servss  Acsbtat

Malbaratament alimentari

Qué ésel Einesperala Documents
malbaratamant reduccié dinterés
alimentari® L

Qué fem

¥ Bt s2pratascisirnerts

P Densilem pes tApeamament dels Mimeats

FOL®U

Informacié relacionada

¥ At de Acenvs e Catslnys

¥ Agenca Catsans o segurecat

* Agencs atstans et Cansam 1
Consell Catal3 de Actualitat Normativa
VAlimentacio e il .

¥ Orpanizacs detes Naciors Uinkdes per 3
Tasmertaci | rAgricataa (4] &

gencat.

Opcions d'aprofitament alimentari ~

# Opcions d'aprofitament del pa
IRTA CREDA DACC | ARC,

# Opcions d'aprofitament del porci |
1RTA, CREDA. DACC | ARC, 202

Opcions daprofitament de 1a poma
IRTA, CREDA, DACC i AR, 2022

2481 &

# Fitxa d'ops
IRTA, CREDA. DACC | A

préssecila nectarina

18] &

* Foad ¢ap ferics [ 122
T, CREDA, DACE | ARC.

# Fitxa d'oportunitats d'aprofitament alimentari del tomagquet |+ [1,07 MB] &
IRTA CREDA. DACC | ARC, 2021

# Fitxa d'oportunitats d'aprofitament alimentari de la carxofa
RTA. CREDA, DACC | ARC, 2021

# Fitxa d'op: d'aps ametlla |rw

IRTA, CREDA. DACC | ARC, 2021

# Fitxa d'oportunitats d'aprofitament alimentari de la vinya i elvi [ro]
IR7A. CREDA. DACC | ARC. 2021
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Fichas de producto
poma

citrics

préssec i
nectarina

OPORTUNITATS
D'APROFITAMENT

vinya i vi

— | "
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Missse s

carxofa

OPORTUNITATS
OAPROFITAMENT

ametlla

OPORTUNITATS
D/APROFITAMENT

OPORTUNITATS
D'APROFITAMENT

_f2648bfb-c90f-11eb-8b:

European
Commission

Food, Faming, Fisheries

Food Safety

Home CEECERNA Animais | Planis o

Home > Food > Food Waste

Food Waste

EU actions against food waste
Frequently Asked Questions: Reducing Food
Waste in the EU

EU Platiorm on Food Losses and Food Waste
Foad waste reduction targets

Food waste measurement

Date marking and food wiaste prevention
Foad Denation

Resources library
Dissemination of information is very importantin
the Commission's approach to tackiing food
viaste in co-operation with the EU counlries
and

@ Enaith

Search

Horizontal topics

Food Waste — communication
materials

The Commission has prepared communication
materials in all languages related fo food waste:
eduction

International Day of Awareness of
Food Loss and Waste

The European Commission joins FAO and other
relevant orgarisations in the global callto ackon
agains! food loss and waste:

Good practices
The Commission suppors the exchange of best
practices in food waste prevention through the
EU Platform on Food Losses and Food Waste:
and its

EU Food Loss and Waste
Prevention Hub

Jein  growing community of experts and
practifisners working o prevent and reducs food
losses and food waste!

[Eood Waste (europa.eu)

Verificacién
DE LA REDUCCION DE
DESPERDICIO ALIMENTARIOS

SGS ha desarmllada esta verificacion propia que tiene como propésito validar la existencia &

de un plan de de las pérdidas y ¢l desperdicio alimentario (PPDA),
mediante la aportacion de evidencia objetiva de que se han cumplido los requisitos especificados en
el mismo y en la legislacion aplicable.

entario | SGS

VERIFICACION PPDA

QUIEN ESTA DIRIGIDO

Este es un programa voluntario que esta dirigido a todos los agentes
involucradns en la cadena simentars (ncluyenco produccite. IBNSIOMMAZIGN
distribucion, hosteleria, restaurscion, y entidades y asociaciones de distribucion
de slimentas donados| que quisran demostrar que disponen de planss pars
minimizar el desperdico alimentario

Vlidez de l Seguimentcs
wariticavion: 3 afos Anusles
VERIFCACION

La verficacion se realiza en dos etapes:

+ Etape
Se evalia que Ia org; ha d te el plan de
prevencién de las pérdidas y el desml!avro alimentario. Se dara por valido =l plan
cunndo eate cuantifique ¢l desperdicio, establezcs Metas contretss par su
PIOVERCION y MinemIzacion eva e I electividad do su geston

o Ctapa 2
Evaluacion de la implantacion de los sisternas de gestion en las instalaciones
del cliente con ed fin de comprobar e grada de ejecucian de 1as acciones
planteadas y su correspondsncis de la etapa 1.
Entrevistas con el personal responsable de Iz obtencis
datos.
Revision por muestreo de documentos y reqisiros Intemos y publicos

eparacion de l0s

SGS emited un documento de verificacion una vez completada con éxito

auditora de |a ataps 7

SGS

® Sustainability
Salctio

SERVICIO DE REDUCCION DEL
Desperdicio Alimentario

Alimentario | SGS

A nivel mundial, se desperdician o pierden alrededor de un tercio de los alimentos que se
producen. La UE y los Estados miembros, se comprometieron a cumplir la Meta 12.3 de los
Objetivos de Desarrolio Sostenible (ODS), que tiene como objetivo reducir a la mitad el
desperdicio de alimentos per capita a nivel minorista y de consumo en el afo 2030, asi como
reducir las pérdidas de alimentos a lo largo de la cadenas de suministros.

cumplimiento de los ODS y mejora do ka

produstividad de la compaiiia.
BENEFICIOS
~ ® 'e
o/ [}
Mejora de eficienciay Reduccitn de-
Optimizacion de costes
Toaiath

L 60 el desperici soloes una
précica sostenible, sino que también puede mejorar ls
procuuctivided de tu empresa.

$6S pusde guisrte en fa implemermacitn O
hemamientas que contribuyan a i optimizacién de tus.
procasos para consaguir Una reduceion del desperdicio
&n Is cadena de suministro alimentaria v que permitan
fentre otras)

L meiara de le frescus o los alimentos
‘3umentando la ventans 4o consume.

(@ Una reduccion de fas mermas en wdos
los procesos que componen ls cadens

Reelizar une cissificasion Gotimads los
producios para sumentar e
ok

JERARQUIZACION DE LOS RESIDUOS.

Reduceién de

Para més Informacion
S6S Esparia

@ izl

& sovianpsn ol

L izacidn de los residuos sdauisrs una sspstisl
relevancia en ef marco del proyecto de ley de
prevencién ds las pércidas v el desperdicio alimentari
&n Espana. Ests sstrategia parmits sstabiscer un orien
s priondaces en 8 pesion da ks resioucs
chmenias,  ofertando hatia  préctiess  mmds
mmym uism:mmmmm-
reduccién de o5 desperdicios v ls optimizacién da los
recurses @ Través de la donecion y redisTibucion de
alimentos, la wransfommacidn de aguellos que no se
wmywmmdmmmlom
ls fabricacion de pienscs, entre otres opciones.

aplicacién de esta metodologla contibuve & h
proteccion del medio amiblents  a la promocion de Un
Gonsurmo mas responsable y sostenible.

Desds SGS ta orientamos sobve la Jerarquizacion de
m residuos, coma splicar 105 requisiios indicado en

el anoproyecto da ley, para que pusdas apicano en
linee Gon la rweva ley de residuos.
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Robert Pagés Garrido

SGS Tecnos S.A- Catalunya
Delegacion Girona
Departament Comercial

Can Pau Birol 16 Baixos
17005-Girona

Telf: 972 40 51 84

E-mail: robert.pagesqgarrido@sgs.com

WWW.SGS.COM
ingv i f

Elisabet Haro Salas

SGS Knowledge Comercial
Barcelona

Asistencia Técnica y Formacion
SGS Tecnos

C/Llull 95-97, 6 P

08005 — Barcelona

E-mail: elisabeth.haro@sgs.com

Jesis Abascal Clotas

SGS - Knowledge

Delegacion Tarragona

Departamento Comercial

Pal. Ind. Riu Clar C/ Estany, 18 Nave 69-70
43006 Tarragona

Teléfono:+34 977 55 40 84

E-mail: 'esus.abascalclotas@sgs.com




