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Caso real: como
frenar Listeria en una
planta alimentaria

gracias a un enfoque
integral

Optimall

OUR 360°TCO PROGRAM



Nuestra mision
«lnventar un mundo de alimentos seguros»

La seguridad alimentaria es Nuestra estrategia
nuestra responsabilidad
colectiva.

Optimizar la eficiencia global

Como experto lider mundial _
con soluciones que ahorran recursos.

y agente especializado en
seguridad alimentaria, KERSIA
apoya Innovar aprovechando
a sus clientes tecnologias sostenibles.
en el desarrollo de un enfoque
de higiene sistémico, basado en
soluciones integrales y de alto
valor afadido.

Apoyar a nuestros clientes

a superar sus retos.
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Nuestra ambicion

Optimall

OUR 360° TCO PROGRAM

Como actores exclusivos y expertos en

toda la cadena de valor alimentaria, hemos
desarrollado un programa de 360° basado

en 4 pilares para ayudar a las industrias
alimentarias a mejorar su rendimiento
operativo y hacer frente a los retos
mundiales relacionados con la seguridad

alimentaria, la proteccion de las personas

y la sostenibilidad medioambiental.

O@ +

Seguridad alimentaria

Protocolos basados en las mejores practicas
para identificar, evaluar y mitigar los peligros
potenciales a fin de garantizar la seguridad
alimentaria (residuos quimicos,
microorganismos alterantes o patégenos).

3

Eficiencia
industrial

Analizar sistemas completos para
reducir los consumos globales y lo4
costes relativos.

+ &

Eficiencia
medioambiental

]

Soluciones para reducir la huella
medioambiental de los protocolos
de limpieza.

Eficiencia en
seguridad

Soluciones para proteger la salud y
la seguridad de los operadores,
pero también la integridad de los
equipos.
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Listeria
Un desafio persistente

Resistencia en
2 condiciones adversas

Bajas temperaturas, pH acido o alcalino,
salinidad

Capacidad formacion
Biofilm

Capacidad de adhesion a diferentes
superficies alimentarias formando biofilms
gue protegen a los microorganismos y
dificultan su eliminacién




Nuestra metodologia — Seguridad Alimentaria

Enfoque higiene 3602

Auditoria integral y asesoramiento

Inspeccion realizada por técnicos especializados
con enfoque en el proceso y observaciones in situ.
Identificacidn de puntos criticos (disefo higiénico,
contaminaciones cruzadas entre otros).

Servicios técnicos para la resolucion de problemas
Deteccion de biofilms, tratamientos correctivos y
preventivos. Auditoria ambiental. Inspeccion
endoscopica. Protocolos y métodos de higiene:
seleccion de productos, aplicacidn, dosificacion,
gestion de riesgos y documentacion.

r.\ Seguimiento de resultados y mejora
continua

Herramientas para monitorizaciéon y analisis

de datos. Servicios de prevencion y formacion

continua en higiene alimentaria.




Optimall KERSIA
Revisidon procesos de limpieza y desinfeccion

Auditoria integral y asesoramiento

ANTES DE LOS PROTOCOLOS DE
HIGIENE KERSIA

APLICANDO LOS PROTOCOLOS DE
HIGIENE KERSIA

Protocolo de limpieza de

choque para eliminar
incrustaciones.

Limpieza diaria con un

Medidas Kersia Implementadas tnica, DEPTAL EL

01

Nuevos protocolos de
higiene adaptados

Implementaciéon de protocolos
in situ

detergente alcalino en fase

Optimall 4‘( kersia.



Optimall KERSIA
Auditoria Biofilm de superficies

Mapeado de la fabrica y deteccidn de biofilm en diversos puntos

Medidas Kersia Implementadas

01 02
Nuevos protocolos de Tratamiento
higiene adaptados Enzimatico Correctivo

Para la eliminacion de biofilm
en superficies, circuitos y
moldes de queso.

Implementacion de protocolos
in situ

[
E o

Soporte completo y experiencia Kersia
para detectar y eliminar biofilms en
superficies

Auditoria rapida: sin impacto en la
organizacion de la produccién y sin
necesidad de comprar equipos
complejos y costosos

Deteccion de alta sensibilidad: el
marcador fluorescente se une
especificamente a la matriz del biofilm;
incluso se detectan biofilms inmaduros y
mas delgados
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Optimall KERSIA
Servicio Inspeccion Endoscdpica

Inspeccion endoscopica en tuberias pasteurizador y lineas de envio

Nuestro servicio incluye la inspeccion
interna de circuitos cerrados y equipos sin
desmontaje completo.

Detectamos deficiencias higiénicas como
fallos de disefio, soldaduras deficientes y
depdsitos orgdnicos o minerales, y
proponemos mejoras para aumentar la
higiene y la seguridad en general.

Soporte completo del plan de muestreo.

Medidas Kersia Implementadas

01 02 03
Nuevos protocolos de Tratamiento Informe
higiene adaptados Enzimatico Correctivo recomendaciones Kersia

Para la eliminacién de biofilm
en superficies y moldes de
queso.

Para la correccion de
deficiencias en instalaciones y
equipos.

Implementaciéon de protocolos
in situ

Optimall 4‘( kersia.
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Optimall KERSIA

Recuperacion higiénica pasteurizador

Limpieza de choque en pasteurizador

ANTES DE LA LIMPIEZA DE CHOQUE

Medidas Kersia Implementadas

01

Nuevos protocolos de
higiene adaptados

Implementacion de protocolos
in situ

02

Tratamiento
Enzimatico Correctivo
Para la eliminacion de biofilm

en superficies y moldes de
queso.

DESPUES DE LA LIMPIEZA DE CHOQUE

Y

03

Informe

recomendaciones Kersia

Para la correccion de
deficiencias en instalaciones y
equipos.

Optimall Xkersia.



Optimall KERSIA
Auditoria de contaminacion aérea

Analisis del flujo de aire de la fabrica y puntos de contaminacion aérea

Nuestro servicio proporciona andlisis
exhaustivos del flujo de aire de la fabricay
pruebas microbianas.

Tea 1T

Informacion detallada de los movimientos

de aire y potencial de contaminacién en
ende | - o = 7 .
— <DATYs |—_ 3 - fabricas.
—» de0,4a1m/s = o
—> > 1m/s — =i o @ < 100 UFC/m3
O stagne s . —— &= @ de 100 a 400 UFC/m?
X non mesuré A & = 400 UFC/m3

\ Medidas Kersia Implementadas
01 02 03
Nuevos protocolos de Tratamiento Informe
) higiene adaptados Enzimatico Correctivo recomendaciones Kersia P
W Urag- 1%
Implementacién de protocolos Para la eliminacion de biofilm Para la correccion de gs
in situ en superficies y moldes de deficiencias en instalaciones y
queso.

equipos.
10
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Optimall KERSIA
Listeria, contaminacion de origen multifactorial

Muestreo de ANTES DEPOIS
Co n cl u Sio nes Listeria spp tratamiento tratamiento
Kersia Kersia

. . o s o o . . Ci d N i
* Se determind que la causa de la contaminacidn por Listeria fue multifactorial. inta enfrada prensa . ceative
Equipo salmuera + Negativo
* Correccién de métodos de limpieza deficientes. Personal formado por Kersia con conciencia en seguridad Cinta sala blanca * Negativo
a | | menta ria . Campana desmoldeo + Negativo
Guillotina + Negativo

. . . . . . L, Tabla de resultados microbiolégicos de Listeria spp. en
* Rectificacion de los flujos de personal entre zonas de riesgo para evitar contaminacion superficies antes y después del tratamiento Kersia

cruzada, incluyendo puntos de desinfeccion del calzado y de las manos entre areas.

* Restablecimiento de la higiene y el brillo de los equipos gracias a la seleccién de ' % Valores higiene CORRECTOS en superficie
productos y dosis adecuadas. o
-
~+  Uso de biocidas registrados con eficacia bactericida comprobada en todos los procesos ocon
de higiene. -
| N
’»  Eliminacion de la presién microbioldgica inicial de las superficies y restablecimiento de o
la excelencia higiénica de la instalacion. ::,. |
= ATP. AEROBIOS TOTALES ENTEROBACTERIAS LISTERIASPP
* _Implementacion y validacién de nuevos protocolos y procedimientos Kersia en el marco Stocinimcal & Tus s Kerd
del Plan de Limpieza y Desinfeccidn, con adaptacion a los requisitos de la norma IFS. % Valores de parametros de control de higiene ANTES vs. DESPUES

tratamientos y plan de mejora Kersia

= | Optimall Xkersia.




Rutinas de tratamiento preventivo

Evitar la reaparicion de biofilm

* Programa preventivo enzimatico especifico y adaptado al proceso

* Asesoramiento técnico en disefio e implantacion de los protocolos de
limpieza y desinfeccidn

* Protocolos de higiene mas eficientes y efectivos

* Minimizacién del riesgo de contaminacion »

* Mayor vida util del producto

e Reduccidén de costes por retiradas

“Anticiparse al biofilm es proteger
el producto, el proceso y la
reputacion de la marca”

12
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Rutinas de tratamiento preventivo

Limpiezas intermedias

x Clave para evitar la contaminacidn cruzada

HIGIENE EFICAZ RAPIDA SIN ACLARADO

Las limpiezas intermedias permiten romper el ciclo de
contaminacion entre turnos o lotes sin necesidad de parar la
producciéon por completo.

Se utilizan productos de accidn rapida, formulados para limpiar y
desinfectar en un solo paso, incluso sin aclarado ni exceso de
agua, evitando la proliferacion microbiana.

“Especialmente necesarios en cambios de
producto, pausas o incidencias en las lineas de
produccion”

13




Descubrir

Anticiparse a la préxima desviacion

Comprender

Sugerir

« Buscar una sola causa es simplificar el problema: la
contaminacion suele tener miultiples origenes

 Una sola herramienta no lo ve todo: necesitamos
multiples lentes para entender el origen del
problema y aportar soluciones de higiene integrales

- Comprender la causa raiz es la forma de evitar
que el problema se repita

“La industria alimentaria necesita una
estrategia eficaz de diagnodstico y solucion
integral”

Optimall 4‘( kersia.
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Yolanda Torres

Experta en microbiologia aplicada en Kersia

ﬁ yolanda.torres@kersia-group.com

|:| +34 618 960 015

iGracias!

Optimall X kersia.
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