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PRODUCTOS Y SERVICIOS

· Interlaboratorios        → ISO17043

· Patrones

· Materiales de referencia

· ATCC

SECTORES

· Alimentación y bebidas

· Medioambiente

· Cosmética

· Farma

· Toxicología / Clínica

· Forense
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LGC INTERLABORATORIOS 

ISO 17043
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LGC INTERLABORATORIOS 

• Material de referencia (control interno)

• Interlaboratorio (control externo)

Garantía 

de Calidad
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LGC INTERLABORATORIOS 
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LGC INTERLABORATORIOS 

USO INTERNO

USO EXTERNO
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LGC INTERLABORATORIOS 

USO EXTERNO
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LGC INTERLABORATORIOS 

USO INTERNO
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LGC INTERLABORATORIOS 

USO INTERNO

USO EXTERNO

Mejora continua

Prevención

Demostración
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LGC INTERLABORATORIOS 

Ventajas de la participación

Identificación de errores → Acciones preventivas

Confirmación/demostración competencia técnica

Comparación del desempeño de métodos

Formación/seguimiento de analistas

Monitorización competencia

Mejora 

competencia

técnica
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LGC INTERLABORATORIOS 

Ventajas LGC AXIO

Proveedor internacional

Acreditación ISO17043 → Reconocido por ENAC, IFS, BRC…

Remisión de múltiples resultados:

Informes disponibles en 6 días laborables
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LGC INTERLABORATORIOS 

Ventajas LGC AXIO

Múltiples distribuciones disponibles al año

Coordinador de laboratorios 

Ejemplo: aerobios, enteros, coliformes, E.coli, Salmonella, Listeria… → 12 veces/año

Informe de grupo

Monitorización de 

sus laboratorios
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Microbiología en alimentación y bebidas

MATRICES
MATRICES

- Cereal, láctea, carne, pescado, marisco, plato preparado, especias, hierbas aromáticas,  

chocolate, azúcar, gelatina…

- Agua, zumos, refrescos, cerveza…

Microbiología en superficies y aire

MATRICES
MATRICES

- Hisopo, enjuague de hisopo, Rodac, esponja, filtro

Autenticidad
MATRICES

- Carne, pescado, especias, hierbas aromáticas, alimentación vegana

CIRCUITOS INTERLABORATORIOS

- QMS: Microbiología alimentaria general

- QMAS: carne y pescado

- QCS: chocolate

- QGS: gelatina

- QBS: zumos y refrescos

- BAPS: cerveza

- AFPS: piensos

- HYGIENE: superficies y aire

375g: Salmonella, Cronobacter y E.coliO157

125g: Listeria monocytogenes
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Oportunidades de mejora a partir de interlaboratorios

SUBESTIMACIÓN DE COLIFORMES

- Medios de cultivo cromogénicos: no incluir E.coli como Coliforme

SUBESTIMACIÓN DE HONGOS Y LEVADURAS

- Falta de calibración de estufas

FALSO POSITIVO (recuento E.coli) 

- Staphylococcus epidermis

Klebsiella oxytoca

Aerobios Enterobacterias

Coliformes E.coli

FALSOS POSITIVOS/NEGATIVOS (detección patógenos) 

- Falso positivo: costes

- Falso negativo: costes, reputación, salud pública

Detección de Salmonella (“presencia”) 

93,1% - 98,4%          (6,9% - 1,6%)

INCORRECTA GESTIÓN DOCUMENTAL

- Todos los analistas obtienen recuentos de Listeria inferiores al valor asignado

- Dias antes al interlaboratorio se detectó un error en el PNT. Se creó una nueva versión.

- Analistas continuaron usando la versión anterior

El interlaboratorio no 

está para decir lo 

bueno/malo que es un 

laboratorio si no para 

indicar cómo mejorar

USO INTERNO

Mejora continua

Prevención
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Detección de errores → Medidas preventivas

Demostración / Confirmación competencia técnica

LGC: acreditación, rango, rondas, rapidez, multi-

resultado

INTERLABORATORIOS LGC AXIO - Conclusión 

Web: www.lgcstandards.com/axio, Email: axiopt.es@lgcgroup.com
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